
Sehr geehrter Herr Bundeskanzler Scholz,   
sehr geehrter Herr Bundeswirtschaftsminister Habeck,  
sehr geehrter Herr Bundesfinanzminister Lindner, 
sehr geehrte wirtschaftspolitische Sprecher,   
 

die Folgen des russischen Angriffskrieges gegen die Ukraine stellen hierzulande Politik, 
Wirtschaft sowie Bürgerinnen und Bürger vor massive Herausforderungen. Die Energiever-
sorgung und -finanzierung steht im Mittelpunkt und sorgt vielerorts für große Verunsiche-
rung und Existenzängste. Diese Existenzangst holt nun wieder eine Branche ein, die immer 
noch nicht die Auswirkungen der Pandemie überwunden hat: Die Gastgeber und Ver-
pfleger in Deutschland sowie tausende Zulieferer.  

Wir sind Restaurants, Cafés und Bars. Wir sind Caterer für Veranstaltungen. Wir sind Ver-
pfleger für soziale Einrichtungen wie Kitas, Schulen, Mensen, Altenheime und Geflüchte-
tenunterkünfte. Wir sind Hotels, Studentenheime, Coworking-Spaces und Jugendherber-
gen. Wir sind mehr als 200.000 Unternehmerinnen und Unternehmer in Deutschland, ver-
antwortlich für 1,8 Millionen Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter. Inklusive der breit gefächer-
ten Wertschöpfungskette sind es sogar mehr als 4 Millionen Menschen. Wir alle sind in 
großer Sorge, dass bei uns bald – erneut und diesmal endgültig – das Licht aus-
geht.  

Im Kampf gegen Corona waren wir die Ersten, die geschlossen wurden und gehörten zu 
den Letzten, die wieder öffnen durften. Trotz aller staatlichen Hilfen sind unsere Rücklagen 
aufgebraucht. Wir haben noch immer nicht das finanzielle Vorpandemie-Niveau und damit 
die Stabilität erreicht, mit der wir die kommende Kostenexplosion meistern könnten. 

Die Bundesregierung bringt eine Vielzahl von Maßnahmen auf den Weg, um Bürgerinnen 
und Bürger sowie Unternehmen durch die Energiekrise zu führen. Doch die Maßnahmen 
reichen nicht aus, um für unsere spezifische Situation Entlastung zu schaffen. Ohne weitere 
Unterstützungszusagen droht unsere Branche ab Januar 2023 in kürzester Zeit von 
der bevorstehenden Kostenflut verschluckt zu werden.  

Diese Bedrohung betrifft nicht nur unsere bunte Gastgeberlandschaft – also die Orte, zu 
denen man gern essen geht – sie trifft auch alle Verpfleger, die Menschen dort versorgen, 
wo sie essen müssen. Von der Kita, über JVA hin zum Altenheim. Drohende Geschäftsauf-
gaben in unserer Branche gehen damit ins Mark der gesamten Gesellschaft.  

Es braucht daher Anpassungen der Hilfspakete – und dies schnell. Konkret geht es um: 

1. Schnelle Liquiditätshilfe bis zum Start der Gaspreisbremse  

Wenn die Gaspreisbremse zum 1. März 2023 in Kraft tritt, ist es für viele von uns zu spät. 
Die erwogene einmalige Abschlagszahlung im Dezember hilft uns nicht über mehrere Mo-
nate hinweg. Ab Januar werden uns die Energiekosten auffressen, wenn keine weitere Li-
quidität bereitgestellt wird. Wir brauchen daher, erstens, eine sofortige Klärung der ge-
planten Härtefallregelungen und, zweitens, ein Angebot ab Januar kurzfristig und unbüro-
kratisch bereitgestellter Finanzmittel für solche Unternehmen, die infolge der Pandemie-
maßnahmen bereits unverschuldet Wirtschaftskraft eingebüßt haben.  

2. Anpassung der Bemessungsgrundlage für Gas- und Strompreisbremse 

Eine Deckelung der Gas- und Stromkosten für 80 Prozent der Kosten auf Basis des Vorjah-
resverbrauchs ist für Unternehmen, die 2021 noch monatelang geschlossen waren, nicht 
geeignet. Für betroffene Unternehmen muss der Vorpandemie-Verbrauch 2019 die Bemes-
sungsgrundlage sein, damit Entlastung stattfindet.  

Die Branche der Gastgeber und Verpfleger befindet sich in einer bedrohlichen Situation. 
Wir suchen daher – gemeinsam mit Partnern unserer Wertschöpfungsketten – den Schul-
terschluss mit Ihnen, um unsere Branche mit guten Lösungen durch diese Krise zu führen. 
Denn wir alle wollen nicht, dass das Licht ausgeht.  
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Homeira Amiri, Centro Hotel Group, COO 
Arne Anker, Restaurant BRIKZ, Inhaber und Küchenchef 
Dr. Martin Behle, Executive Vice President METRO AG und Aufsichtsratsvorsitzender METRO Deutschland GmbH 
Carsten Bick, SBI – International Trading GmbH, CEO und Co-Owner 
Benjamin Bihr, Beer Grill GmbH, Leiter Technik 
Urs Bischof, Ubert Gastrotechnik GmbH, Geschäftsführer 
Georg W. Broich, BHG.BROICHCATERING, Geschäftsführer 
Anke Budde, asr Allianz selbständiger Reiseunternehmen - Bundesverband e.V., Präsidentin 
Johannes Bühler, HANS IM GLÜCK Franchise GmbH, CEO 
Stephan Dewender, DFS Dewender Food Service GmbH & Co. KG 
Fernando dos Santos Moreira, Viessmann Kühlsysteme GmbH 
René Dost, Redo Gastro Invest GmbH 
Roland Eggl, Eggl GmbH Air Kompetenz, Geschäftsführender Gesellschafter  
Markus Elberg, Janny’s Eis Franchise GmbH, CEO 
Koral Elci, kitchen guerilla GmbH, CEO 
David Etmenan, NOVUM Hospitality, Chief Executive Officer & Owner 
Florian Fendt, MSK Systemgastronomie GmbH, Geschäftsführer 
Marcel Freise, CF Gastro Service GmbH & Co. KG, Geschäftsführer 
Dennis Froitzheim, McDonald’s Froitzheim, Geschäftsführer 
Oliver Frosch, NordCap GmbH & Co. KG, GGF 
Dr. Anna-Maria Fässler, Sport- und Kurhotel Sonnenalp GmbH, Hoteldirektorin 
Jürgen Gangl, Hotel-Direktoren-Verband Deutschland (HDV), Vorstandsvorsitzender  
Ralph Garden, Mangold Gastronomiebetriebe GmbH, Geschäftsführer 
Denis Gasparac, Aviko B.V., Management DACH 
Jörg Gilcher, Five Guys Germany GmbH, Geschäftsführer 
Berit Gölitzer, Bioland e. V., Geschäftsführung 
Fabio Haebel, Restaurant Haebel, XO seafoodbar, bægeri Sauerteigbäckerei 
Ralf Hahl, FRIPA GmbH, Geschäftsführer 
Kent Hahne, THE ASH, Apeiron Restaurant & Retail Management GmbH, GREENKARMA, Geschäftsführer 
Christian Hamerle, Food Service Innovation Lab by Dussmann 
Andreas Heumüller, Bartscher GmbH, Geschäftsführer 
Siegfried Hilser, STIERLEN GmbH, Geschäftsführer 
Anja Hirschberger, Tintale’s GmbH, Geschäftsführerin 
Thomas und Gunilla Hirschberger, AML Invest Treuhandgesellschaft 
Dirk Hörstke, HÖRSTKE Großkücheneinrichtungen GmbH, Gesellschafter und Geschäftsführer 
Andreas Hüttmann, AHN Holding GmbH, Geschäftsführer 
Dirk Iserlohe, DHI Dorint Hospitality & Innovation GmbH, Aufsichtsratsvorsitzender 
Karsten Jeß, KAJ Hotel Networks 
Andreas Jonderko, gastronovi GmbH, Geschäftsführer 
Patrick Junge, Peter Pane, Inhaber/Geschäftsführer 
Jockl Kaiser, MEYERS KELLER, Multi-Gastronom 
Gregor Karrie, Ambach Ali Group S.r.l. 
Dr. Marcel Klinge, Denkfabrik Union der Wirtschaft e.V. Tourismus / Hospitality / Foodservice 
Manfred Kneifel, Münchner Suppenküche Handels GmbH & Co. KG, Geschäftsführer  
Roland Koch, Gastro Consulting SKM GmbH, CEO 
Frank Kolvenbach, Papstart GmbH 
Jochen Kramer, Salomon FoodWorld, Geschäftsleitung 
Wolfgang Kropp, BRITA SE 
Manuel Kulbach, EKU Großküchentechnik GmbH, Geschäftsführer 
Ralf Lambert, INTERGAST Großverbraucher-Service Handelsgesellschaft mbH, Geschäftsführer 
Andreas Lindauer, Cool Compact Kühlgeräte GmbH, Geschäftsführer 
Hans-Jörg Lingg, Hotel Bergkristall GmbH & Co. KG, Geschäftsführer 
Merle Losem, Deutsche Hotelakademie, Geschäftsführerin 
Robert Mangold, Tiger & Palmen Gruppe, Geschäftsführender Gesellschafter 
Oliver Mathée, Mediterana GmbH & Co. KG, Geschäftsführer 
Tim Mälzer, Bullerei u.a., Koch und Gastro-Unternehmer 
Christian Meckel, EDEKA C+C großmarkt GmbH, Geschäftsführer 
Nadia Meier, Unilever Food Solutions and Langnese, Vice-President 
Sebastian E. Merget, Podcast Fiete Gastro 
Winfried Menke, PENTAGAST eG, Vorstand 
Thomas Meyer, dfv Hotel- und Gastromedien, Gesamtverlagsleiter 
Haya Molcho, NENI, Köchin und Gastro-Unternehmerin 
Marco Müller, RUTZ Restaurant, Küchenchef & Geschäftsführung 
Thomas Müller, Rainmaker, Founder & CEO 
Erich Nagl, ETL ADHOGA Steuerberatungsgesellschaft AG, Vorstand 
Tohru Nakamura, Küchenchef und Geschäftsführer Schreiberei München 
Delf Neumann, Gastro & Soul, Gesellschafter 
The Duc Ngo, Koch und Multi-Gastronom 
Ingo C. Peters, Fairmont Hotel Vier Jahreszeiten Hamburg, Managing Director & Regional Vice Preseident 
Michael Peters, W.H.Y. Concept GmbH, COO Okinii Group  
Torsten Petersen, Enchilada Franchise AG, Vorstand 
Thomas Pfeiffer, RATIONAL AG, Executive Vice President D-A-CH 



Jürgen Pichler, Rolling Pin Media GmbH, Geschäftsführer 
Jean Georges Ploner, F&B Heroes GmbH, Gründer und Gesellschafter 
Michael Poggenpohl, RUNGIS Express GmbH, Geschäftsführer 
Kerstin Rapp-Schwan, Schwan Restaurants Düsseldorf, Geschäftsführerin 
Heiner Raschhofer, Soulkitchen Group 
Tim Raue, Restaurant Tim Raue u.a., Koch und Gastro-Unternehmer 
Dr. Tatjana Rehklau, Bannwaldsee Hotel GmbH & Co. KG 
Tobias Reinsch, Bundesverband der Deutschen Incoming-Unternehmen e.V., Generalsekretär 
Till Riekenbrauk, IG Kölner Gastro e.V. und NEW FOOD LOVE - Agentur 
Patrick Rüther, tellerrand consulting, ÜberQuell, Hausmann’s, Pezzo di Pane 
Alexander Scharf, gastro urban GmbH 
Peter Scharf, WASGAU C+C Großhandel GmbH, Geschäftsführer 
Clive Scheibe, NOVUM Hospitality, Chief Operating Officer 
Martin Schmitz, Schmitz Marketing 
Markus Schneider, Markus Schneider Solutions, Founder & Owner 
Marcus Schwenke, GROSSHANDELSVERBAND FOODSERVICE e.V., Geschäftsführer 
Walter Seib, HMSHost International, CEO 
Mirko Silz, FR L’Osteria SE, CEO 
Ralf Speck, Alpspitzbahn Nesselwang GmbH, Geschäftsführer 
Dr. Peter Stadelmann, RATIONAL AG, Vorstandsvorsitzender 
Elke Stahlmecke, Sauerland Hotels GmbH 
Max Strohe, Koch und Gastro-Unternehmer 
Dr. Stefan Tewes, Coffee Fellows GmbH, Gründer und Geschäftsführer 
Boris Tomic, dfv Hotel-und Gastromedien, Chefredakteur 
Lukas Tröger, gastro total Produktion GmbH, Geschäftsführender Gesellschafter 
Steffen Uebele, Friedrich Dick GmbH & Co. KG 
Selim Varol, What’s Beef, Gastro-Unternehmer 
Dr. Rudolf von Borries, Wolkenburg GmbH, Geschäftsführer 
Georg Voss, MAREDO und Equity 69, Geschäftsführender Gesellschafter 
Frank Wagner, KDREI und FCSI Deutschland-Österreich e. V.  
Oliver Wehner, Wehner Lebensmittel GmbH & Co. KG 
Hans-Georg Wieskus, BUNZL Großhandel GmbH, Geschäftsführer 

 


